RISTORANTE “T° CIELO”

VORSPEISEN
Roher Fisch, Krustentiere und Weichtiere nach ,Settimo Cielo Art 2-4-6-8-9-10-14 € 30,00
Langustesalat mit extra vergine Olivendl, Mangowiirfel, vegan Passionsfrucht-mayonnaise,
Sorbet mit Erdbeeren*, Minze ™ und Kirschtomatenk (Gelateria Antoniazzi) 25-6-7-9 € 25,00
Getoastete Tintenfischstreifen ** auf Zucchinicreme m aus Fossalon, gerducherter Mozzarella,
Tintenfischtintecrumble und getrocknete Chili-Pfeffer 1-5-7-8-9 € 18,00
Black-Angus mit roten Zwiebelnkompott«m aus Cavasso Nuovo, Feigenkm
und frittierter Teigfladenraviolo mit Squacqueronekésefillung  1-3-5-7-8-9 € 16,00

VY Kalte Gazpacho mit Kichererbsenfalafel, sauer Rahm und frittiertem Basilikum k0 1-3-5-7-8-9 € 14,00

NUDELN UND REIS
Carnarolireis “pila vecia” mit Meeresfriichte ‘™ aus der Lagune von Grado mit Zitrone,
Quellerwasser*m und Santonego*™ (min. fiir 2 Personen) 2-4-5-9-12-14 € 38,00

Nudeln mit frischen lokalen Sardinenkm, wildem Fenchelm aus der Lagune,
gotoasteten Pinienkernen und getoasteten Paniermehl mit Safran*m gus San Quirino 1-4-5-8-9 € 16,00

Bandnudeln mit Hummer nach Busara Art 1-2-3-5-9 € 25,00

Ravioli mit Seebarschfiillung, Zitrusfriichte, Zichoriecreme, Kirschtomaten 0 confit

und gerducherter Provolakasekolatur 1-3-4-5-7-9 € 16,00

Gefiillte Ravioli mit ,cacio e pepe”, Lammragoutkm mit Thymian, Parmesank&sesauce

und balsamischer Essigsphére 1-3-5-7-8-9-12 € 15,00

Y Gemiisen- und Linsenbandnudeln, Basilikumpesto tm auf roter Betencremem

und K&ésespanen von ,Stravecchio di malga“ ™ 157-8-9 € 14,00
FISCHE UND FLEISCH

Tempura mit Scampi und Riesengarnelen, knusprigem Gemiise

und Teriyakisauce 1-2-3-5-6-7-8-9-10 € 25,00

Steinbutttranche mit S. Daniele roher Schinkenkm auf getrockneter Tomatenpesto kmo
und kampanischer Biiffelmozzarellacreme 4-7-8-9 € 20,00

Lokaler Seebarschturbankm mit Auberginenwiirfel k= aus Fossalon und taggiasche Oliven
auf Kartoffelnmousse und wilder Rucolacremem 1-4-5-7-8-9 € 20,00

Friulanische Rindermedaillon 0 in Speckmantelm aus Sauris,
Pfirsiche xm aus Fiumicello vom Grill und Cabernet Franc Weinreduktionm 5-7-g-12 € 22,00

Y Frittierter Tommekase aus Piemont mit Gemiisen vom Grill 1-357-8-9 € 14,00

Coperto € 4,50 a persona * Prodotto congelato ** Soggetto a trattamento termico conforme reg.Ce853/04 all. Ill, sez. VI, cap. 3, lett. D, punto 3



DEGUSTATIONSIMENU

Das Wilkammen von Restaurant “Settimo Cielo”

Getoastete Tintenfischstreifen ** auf Zucchinicreme " aus Fossalon, gerducherter Mozzarella,
Tintenfischtintecrumble und getrocknete Chili-Pfeffer 1-5-7-8-9

Ravioli mit Seebarschfiillung, Zitrusfriichte, Zichoriecreme, Kirschtomaten«m confit
und geréucherter Provolakésekolatur 1-3-4-5-7-9

Steinbutttranche mit S. Daniele roher Schinkenm auf getrockneter Tomatenpesto ¥
und kampanischer Biiffelmozzarellacreme 4-7-8-9

Ananasparfait mit weisser Schokoladekovertur, Schokolade- und Ricottakdsequenelle
und Walniissesauce 3-7-8

DEGUSTATIONSIMENU

Das Wilkommen von Restaurant “Settimo Cielo”

Black-Angus mit roten Zwiebelnkompott “ aus Cavasso Nuovo, Feigenkmo
und frittierter Teigfladenraviolo mit Squacqueronekésefiillung  1-3-5-7-8-9

Gefiillte Ravioli mit ,cacio e pepe", Lammragout “ mit Thymian, Parmesank&sesauce
und balsamischer Essigsphére 1-3-5-7-8-9-12

Friulanische Rindermedaillon ¥ in Speckmantel“m aus Sauris,
Pfirsichex aus Fiumicello vom Grill und Cabernet Franc Weinreduktionm® 5-7-g-12

Ananasparfait mit weisser Schokoladekovertur,
Schokolade- und Ricottakédsequenelle und Walniissesauce 3-7-8

€ 48,00, bevande escluse
Coperto € 4,50 a persona

* Prodotto congelato
** Soggetto a trattamento termico conforme reg.Ce853/04 all. Ill, sez. VIII, cap. 3, lett. D, punto 3

Tiramisu FIambé® € 14,00 Crepes Nonino € 12,00

Das ' des Grand Hotel Astoria

Unser tagliches Engagement fiir Nachhaltigkeit und Umweltschutz hat uns dazu veranlasst, OI- und Zuckerdosen anstelle
von Einwegportionen zu verwenden. Diese Entscheidung erméglicht es uns, die Abfallmenge erheblich zu reduzieren und Ihnen
gleichzeitig hochwertige Produkte in einem eleganten und praktischen Format anzubieten.

Vielen Dank, dass Sie sich mit uns flr eine nachhaltigere Zukunft einsetzen!



